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浓香型白酒食品生产安全风险及控制措施分析
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随着社会经济的高质量发展，人民生活水平和生活

质量有了一定的提升。作为当代社会生活不可或缺的一

种饮品，白酒受到人们的广泛关注 [1]。白酒生产的安全

性、可靠性、质量保障性不仅仅关乎到整个白酒行业的

高质量、健康的发展，更是与人们的生命财产安全有着

直接的关联。白酒在社会食品市场中，销售量是非常大的。

同时，白酒这一饮品拥有庞大的消费群体。故白酒食品

的质量安全状况与人们的生命健康安全紧紧关联，应该

受到白酒市场和国家食品安全管理部分的严格监督管理。

白酒是我国酒类中特有的一种，目前已经有两千多年的

历史。在一代又一代的传承中，酿酒工艺不断更新迭代，

但是，在白酒生产中，各类质量安全问题依然存在，面

临着复杂的形势。白酒生产的质量安全出现问题后，对

人们的生命健康构成严峻的威胁，轻一点可能会使饮用

者身体发生不适症状，再严重的话可能会造成饮用者死

亡。白酒生产质量安全问题主要有内部添加剂超标、包

装容器质量不达标即塑化剂或者重金属等有毒物质的存

在、甚至可能出现假冒伪劣白酒。通过深刻了解我国白

酒生产现状，对生产中的各个环节进行深度分析，进而

提出生产安全解决方案，以此来促进白酒行业健康绿色

发展 [2]。

1   浓香型白酒食品生产企业的现状

1.1  未严格落实出厂检验制度

在实际白酒生产过程中，有部分企业未严格落实白

酒出厂检验制度。没有严格依照白酒生产强制性标准和

企业制定的出厂标准进行白酒产品的出厂检验。实际生

产过程中，部分企业管理人员对于白酒出厂制度的重视

程度不足，对于出厂质量控制措施的制定也不严格，未

按照《食品安全国家标准蒸馏酒及其配制酒》（GB2757-

2012）等食品安全标准进行检验。因为对于出厂制度制

定不严格，白酒企业管理人员未严格落实国家标准，可

能在白酒出厂时“放过”那些不合格，不达标的白酒产

品。比如对于甲醇、氰化物等安全指标检验程度不够，

检验水平不足，可能致使不合格的白酒食品后“溜”出

厂。同时部分企业因为对于出厂检验管理标准不重视，

不具备氰化物自检能力的，没有积极对接有资质的食品

检验机构进行检验，而是找一些“好糊弄”的食品检验

机构敷衍了事。没有良好的、合理的出厂检验制度，一

些企业不能及时发现有问题的白酒，即甲醇或氰化物等

安全指标不合格。以至于不能做到立即停产此批次产品，

彻查超标不合格原因，并及时召回产品，以防发生食品

安全事件 [3]。

1.2  生产企业从业人员素质水平不均及专业技术人员数

量匮乏

在白酒实际生产过程中，因其具有的劳动密集型、

设备数量多、生产窖池多而密、生产空间有限、有害气

体副产品产出等特点，要求现场生产工作人员具有较高

的生产专业素质能力和良好的责任感。但实际生产中，

由于白酒生产工艺的复杂性和操作规范的严格性，部分

企业相关工作人员的专业技术水平并不足以参与生产。

加上一线白酒生产操作人员有一部分未经过正规的生产

知识培训学习，在实际生产时，操作不规范，重要参数
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点注意不到，出现问题时也不能及时判断分析解决问题，

加大了白酒生产过程中安全风险 [4]。

1.3  浓香型白酒生产企业对食品生产管理工作不到位

在白酒生产中，部分企业管理人员对于食品生产管

理工作做得并不到位。主要体现在以下几方面：

第一，部分企业卫生管理制度不完善。这主要体现

在食品加工人员和食品生产卫生管理制度以及相应的考

核标准不清晰不明确，实行岗位责任制，追究制度不完善。

没有严格按照《食品安全国家标准食品生产通用卫生规

范》中食品生产的特点以及生产、贮存过程的卫生要求，

建立对保证白酒生产安全具有显著意义的关键控制环节

的监控制度，未能够良好实施生产监控制度，同时也没

有做到定期检查白酒生产的关键性关节，不能及时发现

问题作出相应的整改，增加了白酒生产过程的安全性风

险。在生产过程中忽视持续改进白酒生产过程中的清洁

消毒制度和清洁消毒用具管理制度，可能会出现消毒器

具与未消毒器具共同放置的情况，造成交叉污染。

第二，白酒生产原料控制不严格。在白酒生产过程中，

部分企业在采购白酒生产原料时没有做到严格查验原料

供货者的许可证和产品合格证明文件，对于采购回来的

白酒原料没有经过严格的验收就进行使用。在白酒生产

原料的储存和运输中部分企业并不能够做到足够的重视，

例如储存白酒原料的仓库没有做到定期检查原料质量和

卫生工作，也不能及时清理变质或超过保质期的食品原

料，而且在原料出库时并没有遵循先进先出的原则。

第三，白酒产品贮存和运输制度不完善。部分企业

在白酒产品的贮存和运输这些过程中没有严格落实相关

的制度，而且也没有根据企业自身的情况建立合理的仓

储制度，这就导致白酒在仓储中不能及时发现异常情况，

也不能及时处理。

部分企业对于贮存、运输和装卸成品白酒的容器、

工器具和设备等没有做到常态化的监测，这些都会增加

白酒食品污染的风险。

第四，白酒生产现场安全管理落实不到位。部分企

业未在作业区张贴警告指示牌，未提前告知操作人员操

作岗位存在的安全风险，同时，未对用火、登高作业、

易燃易爆、危害产品处理等行为作出明确的安全规定，

没有明确的安全风险报告审批制度规定，致使现场工作

人员实际操作时，往往是先操作后报告，报告制度流于

形式。

1.4  浓香型白酒生产过程全追踪和反馈机制有待提高

在白酒销售市场上，假冒伪劣现象频繁发生，高端

白酒的仿冒也是层出不穷。尽管国家相关部门和白酒生

产企业对假冒伪劣现象进行了严厉的打理，作出了相应

的措施。但是假酒仍旧频繁出现，这不仅严重扰乱了社

会市场经济秩序，也严重影响了消费者对白酒消费的信

心，更使国家、企业和消费者蒙受了重大的经济损失。

虽然国家颁布了各项政策来支持企业建立白酒行业质量

追溯体系，从白酒原材料采购、生产、储存、运输、销

售的各个环节进行全过程电子追溯。但是，由于部分企

业并未严格执行相关要求，对于生产全过程没有做到严

格监管，没有完善相应的追溯系统，并不能及时对问题

产品作出反馈，导致整体反馈机制不能落到实处。

2  浓香型白酒食品生产安全关键风险点

2.1  浓香型白酒生产过程中的外来风险

白酒生产外来风险主要是物质从外部环境进入到白

酒中，对白酒产生了危害的风险。外来风险中的这些物

质包含两类，一种是实实在在的客观物体，另一种是生

产过程中的环境，像温度、湿度等因素。在当代社会中，

科技的快速发展，各类化学用品对白酒生产既体现了有

益的一面，也有着有害的一方面。白酒原料中农药、塑

化剂的残留，添加剂中其余物质的存在，都会影响到白

酒的整体质量，给白酒生产安全带来很大的风险。包装

材料质量是否合格对白酒食品质量安全也有一定的影响。

具体而言，在白酒生产过程中，发酵时所用的塑料制品

包装和封闭时所用的软木塞，包装材料的涂料、粘合剂等，

配制过程中使用的添加剂等等，这些都是白酒生产过程

中的外来风险的来源。

2.2  浓香型白酒生产过程中自有风险

白酒生产自有风险主要是指酿酒过程中，使用的原

材料中含有的有毒物质。这些主要包括：原材料中残存

的农药、重金属和真菌毒素。因为特香型白酒的酿造原

材料是大米、面粉和麦麸。而想要确保这些原材料的质

量，就要使用农药控制害虫。但是，不合理超量使用农药，

会严重影响农作物的质量安全，同时也会给环境带来不

可预估的危害。这些原材料势必会留存一些农药，因此

酿成的白酒中也会有农药残留的风险。同时，如果原材

料种植的土地受到了严重的重金属污染，那么土壤中的

重金属也会带到作物中，从而可能会留存到白酒中。

2.3  浓香型白酒的品控风险

2.3.1  浓香型白酒产品品质风险

我国酿造白酒历史已经有几千年了，随着年代的发

展和变化，酿造白酒的工艺也在不断地迭代中，形成了

我国独特的酿酒工艺，也展现出了独特的优势。但是，

在酿酒工艺不断迭代的过程中，出现了一些问题，白酒

品质生产的风险也愈发显现。因白酒酿造过程是开放式

的，加上操作人员专业技术能力不足，操作过程不规范，

可能会影响白酒的品质。同时，由于白酒酿造是依据以
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往的经验分批次生产的，这不一定能很好地保证酿造结

果完全一致。同时，由于酿造过程中是利用多种微生物

材料以期酿造的，这就决定了不同流程的精准度是难以

精细化管理的，会出现酿造出来的白酒质量参差不齐。

最后，由于现代化技术在酿酒工艺上的应用程度还有待

于提升，因此目前人工参与部分较多的结果就是酿酒技

术标准化程度不高，酿酒品质无法稳步上升。

2.3.2  浓香型白酒产品品质真实性风险

实际白酒生产过程中，影响浓香型白酒质量的因素

有很多，首先是各类配料比，比如酿醅比不是一成不变的，

要充分考虑生产季节和发酵的情况进行变化，而部分企

业笼统按照一个比例进行生产，会对白酒产品产生一定

的影响。同时入窖工艺也是极为重要的生产环节，要严

格把握入窖温度、入窖酸度等参数，温度太高不利于醇

甜物质和脂类物质的生成，入窖酸度过高会出现粮耗高，

最终酿出的白酒酒质差或直接不出酒。

3  浓香型白酒食品生产企业控制措施

3.1  提升浓香型白酒食品检验的实效性

白酒企业为了保证白酒出厂质量安全，就要制定严

格的出厂检验制度。首先，有能力的企业应该设立检验

工作部门，专门从事检验工作，并配备有资质的检验工

作人员和检验设施、仪器，对出厂的所有白酒成品都要

按照相应的流程进行检验。没有检验能力的企业，应该

委托具有资质的相关部门给予检测，并出具检验结果，

以便于后期追踪管理。

3.2  强化浓香型白酒食品生产企业从业人员专业水平

第一，切实加强职工专业知识培训，提升职工专业

技能。由于白酒酿造的特殊工艺，决定了生产环境的风

险较多、规范条件要求较严格。因此，在上岗前，一定

要对操作人员进行严格的培训，并经过多重实际操作考

核，通过后方可上岗作业。

第二，对于任何企业来说，人才是推动企业高质量

发展的关键性动力。因此，白酒企业要加强从业人员的

培训工作和考核工作。在日常工作中要严格按照培训内

容开展，要规范操作流程，提升从业人员的整体专业素质，

进而提高产品的质量。

3.3  健全浓香型白酒企业的质量安全管理体系

对于白酒生产来说，要想进行生产过程的质量控制，

就要从不同的患疾厄入手。首先，在选取生产原料的环

节，就要对生产原料中农药、重金属的含量进行精确测

量，选取合适的、范围内的原材料。其次，在生产过程

中，要严格制定操作规范流程，要合理规划作业区和其

他区域的分布，以免造成交叉作业，对白酒的生产安全

造成一定的风险。最后，要对外包装材料进行严格分析，

要在各个环节控制风险。

3.4  落实浓香型白酒食品生产企业生产过程中的全链条

管控

白酒企业要制定严格的白酒食品安全风险排查与治

理机制，在机制作用下，要收集白酒内外部食品风险安

全信息，并应用信息化技术建立白酒生产全过程的追溯

系统，促进白酒生产过程质量安全控制机制的有效、健康、

安全运行。建立完善的可追溯系统，能够精确地确认白

酒产品的原材料信息含量和加工工艺流程中相关因素的

含量，以及成品的各类的指标，最后就是成品的销售途

径等。企业应建立不安全产品召回程序，明确召回提出

的时机、方法、范围及时召回产品的处理结果企业可进

行食品安全责任保险。

本市采取“1+3+N”模式建立食品安全清单责任体系，

即按“一企一档三清单”思路，建立每个生产企业的食

品安全风险清单、措施清单和责任清单三张清单，同时，

指导企业将三张清单细化到各个岗位，制定相应的制度、

流程、考核等其他 N 个子清单，并以颜色管理的方式明

确不同的风险等级和管控要求 , 从来达到精细化管理目

标。其中“1+3”为基本要求，“N”为创新试点工作。

通过清单管理，把食品生产安全政策、法律法规、标准、

规范、要求和实际工作需求以清单形式标准化，将责任

和工作要求落实到责任单位和责任人员，实行照单履责、

按单办事，从而减少工作失误和推诿扯皮，达到明晰责任、

规范管理、提高效率、降低成本和防范化解食品安全风

险的目的。

4  结束语

文章浓香型白酒食品生产企业的现状为切入点，并

指出当前企业在生产白酒过程中存在的主要问题，着重

阐述了浓香型白酒食品生产企业控制措施。白酒企业要

规范酿酒生产现场管理，加强过程监督检查。在酿酒过

程中，为了保证产品质量，需要在每个环节都进行严密

的监督检查，规范生产流程，提高产品质量。
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